UNIVERSIDAD DE CHILE

FACULTAD DE CIENCIAS AGRONOMICAS
ESCUELA DE POSTGRADO

PROGRAMA DE ESTUDIOS CONDUCENTE AL
TITULO PROFESIONAL DE ESPECIALISTA
EN PRODUCCION DE FRUTALES

Créase en la Facultad de Ciencias Agrondmicas el Programa de Estudios de
Especializacién conducente al Titulo Profesional de Especialista en Produccion de
Frutales.

El Programa sera ofrecido bajo la responsabilidad de la Escuela de Postgrado de la

Facultad y coordinado por un Comité Académico del Programa.

Este Comité serd designado por el Decano, a proposicién de la Escuela de
Postgrado, y serd presidido por el Jefe del Area de Fruticultura del Departamento de
Produccion Agricola y ademds estara integrado por el coordinador de Postgrado del
Area de Fruticultura de dicho Departamento y dos profesores que impartan docencia

en el Programa.

El Programa tiene como objetivo principal otorgar a los ingenieros agrénomos una
formacién altamente especializada en fruticultura que les permita planificar,
programar y dirigir sistemas de produccion bajo diferentes condiciones, utilizando
racionalmente los recursos naturales y promoviendo un desarrollo sustentable del

sector.

Podran postular a este Programa quienes estén en posesién del titulo de Ingeniero
Agronomo otorgado por la Universidad de Chile u otras universidades nacionales, o

quienes hayan obtenido este titulo u otro equivalente en universidades extranjeras.
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La seleccion de los postulantes sera realizada por el Comité Académico y propuesta
a la Escuela de Postgrado.

Ademés de los antecedentes académicos y profesionales, se considerari una
entrevista personal y una prueba especial, si asi lo estima el Comité Académico del

Programa.

El Plan de Estudios corresponde a dos semestres académicos de tiempo completo y
exige la aprobaciéon de 88 UD., de las cuales, 33 corresponden a asignaturas
obligatorias; 16, como minimo, a asignaturas electivas fundamentales; y el resto

-hasta completar las 88 U.D. del Programa- a asignaturas electivas complementarias.

El plazo maximo entre el ingreso al Programa y el Examen Final no debera exceder

de 3 afios.

Las asignaturas obligatorias tienen por objeto proporcionar al alumno los
conocimientos basicos esenciales para entender los procesos fruticolas y conocer la

situacion fruticola mundial y nacional.

Las asignaturas electivas fundamentales permitiran al alumno enmarcarse en alguna
de las grandes lineas de la fruticultura, mientras que las electivas complementarias
le aportaréan los conocimientos mas especificos con asignaturas que cubren aspectos

de manejo validos para todas las especies frutales.

Las asignaturas comprenderan actividades lectivas o tedricas, de laboratorio y
terreno.  Estas dos ultimas se consideran actividades de caracter practico. Las
actividades tedricas consisten fundamentalmente en clases lectivas donde el
profesor desarrolla el tema en base a antecedentes propios y bibliograficos
buscando proporcionar al alumno una visién actualizada y critica de los

conocimientos que existen sobre el tema.
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Las actividades de laboratorio consisten en trabajos guiados por profesores y
ayudantes para aprender técnicas, procedimientos o destrezas importantes, para el

desarrollo de la especialidad.

Las practicas de terreno son de gran importancia en la formacién del profesional
especialista y consisten en visitas a faenas fruticolas y huertos con el objeto de
familiarizar al alumno con la practica de la especialidad, o a realizar en terreno

trabajos practicos de manejo fruticola, mediciones o determinaciones.

El Comité Académico propondra - anual o semestralmente - el calendario de
actividades académicas, atendiendo a las posibilidades horarias de los estudiantes y

a las posibilidades y recursos de la Facultad.

El Decano, a peticion de la Escuela de Postgrado y previo informe del Comité
Académico, podra modificar las horas bajo supervision docente establecidas en el
Plan de Estudios.

El postulante debera aprobar todas las actividades curriculares cursadas en el

Programa.

Solo se podran rendir en segunda oportunidad dos asignaturas. La reprobacién de

una tercera asignatura sera causal de eliminacidn.

Las actividades curriculares seran evaluadas en la escala de 1 a 7, siendo 4.0 la nota

minima de aprobacion.

El Taller de Especialista consistira en una actividad de formacién del alumno en
materias especificas de la especialidad. Participara en la identificacion y diagnéstico

de un problema, en la seleccion de las metodologias para abordarlo y las acciones
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tendientes a su solucion. Para esto el alumno trabajara directamente bajo la tuicion
de un profesor, pudiendo incorporarse al equipo de trabajo de este en algun proyecto
especifico y deberd desarrollar personalmente, pero bajo su guia, el programa
correspondiente. El taller de especialista tendra una duracion minima de un semestre
y sera evaluado por el profesor sobre la base de un informe escrito y una prueba oral

que tendran una ponderacién de 50% cada una.

Aprobadas todas las asignaturas y el Taller de Especialista, el postulante debera
presentarse a un Examen Final ante una Comision Examinadora, que sera presidida
por el Decano de la Facultad 6 por quien éste designe en su representacion e
integrada ademas por tres académicos de la categoria de profesor, uno de los cuales

sera el profesor que tuvo a cargo el Taller de Especialista.

El Examen Final sera oral y determinard si el postulante reine los conocimientos
para desempefiarse con autonomia y creatividad como especialista.
Se calificara en la escala de 1 a 7, siendo 4,0 la nota promedio minima promedio de

aprobacion.

La nota final del Titulo Profesional de Especialista en Produccion de Frutales sera
calculada considerando en 50% el promedio ponderado de las notas de las
asignaturas; en 20% la nota del Taller de Especialista y en 30% la nota del Examen

Final.
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B. PLAN DE ESTUDIOS

Aula Total
Asignaturas obligatorias (33 U.D.) U.D. U.D.
Fundamentos de Fruticultura 6 8
Fruticultura General 5 9
Asignaturas electivas fundamentales (min. 16 U.D.)
Frutales de Hoja Caduca 5 8
Frutales de Hoja Persistente 5 8
Frutales No Tradicionales 5 8
Viticultura 5 8

Asignaturas electivas complementarias (hasta completar 88 U.D.)

Taller de Especialista (practica guiada, con informe final y exposicion) 8 16




FUNDAMENTOS DE FRUTICULTURA

HORARIO

Horas Tedricas 1 4

Horas Practicas : 2

PROFESORES

Profesor Responsable : Sr. Ernesto Saavedra
Profesor Ayudante : Sr. Miguel D'Angelo

DESCRIPCION DE LA ASIGNATURA

Estudio de las principales especies frutales y los factores que afectan a la

produccién, asi como los conceptos de manejo que pueden ser empleados para

optimizar el rendimiento de una plantacidn. El curso dard énfasis en aspectos

relacionados con fisiologia y anatomia frutal.

OBJETIVOS

Al término de la asignatura el estudiante debera:

a) Ser capaz de aplicar conocimientos tedrico-practicos a la mayor parte de las
situaciones normales que se plantean en la explotacion fruticola, para resolver
problemas directamente o para saber buscar la solucidn a ellos.

b) Estar consciente de las dificultades que existen para resolver algunas situaciones
especificas

¢) Estar capacitado para iniciarse en temas mas especializados

EVALUACION

La evaluacion se realizard a través de 3 pruebas tedrico-practico (33,33%

c/u).
EXAMEN FINAL TEORICO: 25% de la Asignatura




FRUTICULTURA GENERAL

HORARIO

Horas tedricas 12

Horas practicas : 3

PROFESORES

Profesor responsable : Tomas Cooper C.

Profesores colaboradores : Rodrigo Infante E.
Bruno Razeto M.
Julio Retamales A.
Armando Vieira V.

Responsable de practica : Miguel D'Angelo C.

Ayudante : Karen Sagredo U.

DESCRIPCION DE LA ASIGNATURA

La asignatura considera aspectos de requerimientos climéticos y de suelo de las
distintas especies, viveros y produccién de plantas, evaluacion, caracteristicas y
manejo de frutales de hoja caduca, persistente, vides y frutales menores y los
principales aspectos de cosecha y postcosecha de cada grupo de especies.
Corresponde a un curso orientador e introductorio al conocimiento fruticola.

OBJETIVOS

» Dar a conocer la fruticultura en Chile; su situacién actual y perspectivas.

e Entregar al alumno informacion sobre los distintos sistemas de produccion y
manejo fruticola, particularmente centrados en las especies de mayor
importancia para Chile.

 Colaborar a la adquisicion de un adecuado criterio fruticola, de carécter
integrador que permita comprender y diagnosticar a nivel general en materias
de la especialidad.

EVALUACION
12 Prueba de Catedra 1/3
23 Prueba de Catedra 1/3

Promedio nota practica 1/3




FRUTALES DE HOJA CADUCA

HORARIO

Horas Tedricas 2

Horas Practicas : 3

PROFESOR

Profesor Responsable : Tomas Cooper C.
Profesor Colaborador : Gabino Reginato M.

DESCRIPCION DE LA ASIGNATURA

Curso avanzado de Fruticultura donde se estudian las principales especies de hoja
caduca cultivadas en Chile.

En el curso se analizan los fundamentos técnicos y las principales practicas de
implantacién y manejo de huertos de las siguientes, especies: manzano, peral,
duraznero, cerezo, guindo, nogal, almendro, ciruelo japonés y ciruelo europeo.
OBJETIVOS

Entregar los conocimientos basicos necesarios para que el futuro profesional, con

actitud critica y conceptual, esté capacitado para formular programas de frutales
de hoja caduca.

EVALUACION

La nota de presentacion a examen sera el promedio de 3 notas: 2 aportadas por
las pruebas de catedra y una resultante del promedio de practica.

La nota de practica se calculard en base al siguiente porcentaje: promedio de
informes y pruebas 50% y una prueba final de practica 50%.




FRUTALES DE HOJA PERSISTENTE

HORARIO

Horas Tedricas 1 2

Horas Practicas : 3
PROFESORES

Profesor Titular : Bruno Razeto M.

Profesor Ayudante : Miguel D’Angelo C.

DESCRIPCION DE LA ASIGNATURA

En esta asignatura se realiza un estudio cientifico y técnico de las principales
especies frutales de hoja persistente cultivadas en Chile. Especial énfasis se otorga
al cultivo de los citricos y palto (aguacate).

OBJETIVOS

Familiarizar al estudiante con los aspectos fisioldgicos y de manejo cultural de
estos frutales.

EVALUACION

Se realizan dos pruebas de materia tedrica y una de materia practica, todas con

igual ponderacién. El promedio de estas tres pruebas determina la nota de
presentacion a examen.




FRUTALES NO TRADICIONALES

HORARIO

Horas tedricas
Horas practicas

W N

PROFESORES

Profesor responsable : Rodrigo Infante E., Ing. Agr. Dr.
Profesores colaboradores : Bruno Razeto M., Ing. Agr. M.S.
Claudia Botti G., Ing. Agr. M.S.
Loreto Prat D., Ing. Agr.
Victor Pérez-Cotapos L., Ing. Agr.
Miguel D'Angelo C., Ing. Agr.

DESCRIPCION DE LA ASIGNATURA

Asignatura tedrico-practica que entregara al alumno una visién de la produccion de
especies frutales menores en Chile y su proyeccion en los mercados mundiales. Se
considera el estudio de las especies “berries” mas importantes en cuanto a su
superficie cultivada en Chile y las especies no tradicionales con potencial
econémico que alin no han alcanzado voliimenes de produccién destacados.

OBJETIVOS

Conocer la distribucion geografica y los requerimientos edafoclimaticos de las
especies frutales clasificadas como “berries” y de especies no tradicionales con
potencial econdmico en el pais.

Conocer los principales principios fisiologicos y de manejo de las especies frutales
no tradicionales y “berries”

Desarrollar una visién critica en el alumno en relacién al potencial de las especies
estudiadas y la capacidad de optimizar su manejo técnico y econémico sobre la
base de los requerimientos vy fisiologia de cada especie estudiada.

EVALUACION
Primera evaluacion tedrica 30%
Segunda evaluacion tedrica 35%

Trabajo practico 35%
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VITICULTURA

HORARIO

Horas Tedricas 12
Horas Practicas 1 3

PROFESORES

Profesor Responsable : Armando Vieira
Profesor Ayudante : Jorge Ortiz

DESCRIPCION DE LA ASIGNATURA

OBJETIVOS

Al término de la asignatura el estudiante debera:

a) Ser capaz de aplicar conocimientos tedrico-practicos a la mayor parte de las
situaciones normales que se plantean en la explotacion viticola, para resolver
problemas directamente o para saber buscar la solucion a ellos.

b) Estar consciente de las dificultades que existen para resolver algunas

situaciones especificas

C) Estar capacitado para iniciarse en temas méas especializados

EVALUACION

La evaluacion se realizard a través de 3 pruebas tedrico-practico 33,33% c/u.

EXAMEN FINAL TEORICO: 25% de la Asignatura
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